Verwohnen am See



MENU

HAUTE CUISINE DU TERROIR

AUFTAKT
FICHTEN-MACARON | RANDEN-TARTELETTE

SCHWARZWURZEL | SUSSHOLZ | PETERSILIEN-ESSENZ

BELVEDERE SAUERTEIGBROT | DINKELBRIOCHE | BUTTER MIT WALDHONIG

CEVICHE VON DER SCHWYZER LACHSFORELLE
ORANGEN VINAIGRETTE | KAROTTEN | EINGELETE ZWIEBELN

POCHIERTES BIO-LANDEI VOM WANDELENHOF AUS KERNS
PILZE | CONCHIGLIONI-PASTA | GERAUCHERTE DASHI-ESSENZ

SCHWEIZER ZANDERFILET
BEURRE BLANC MIT SALBEI | MONCHSBART | TOPINAMBUR

CARREE VOM MOLKENSAULI AUS STANS
TRUFFEL-VELOUTE | BBQ-PULLED PORK | STECKRUBE & APFEL

TONKABOHNEN-MOUSSE
MANDARINEN-ESSENZ | KARAMELL MIT ALPENSALZ | MINZE-GEL

AUSKLANG
FRIANDISES | PRALINEN

188



TASTING MENU

HAUTE CUISINE DU TERROIR

AUFTAKT
FICHTEN-MACARON | RANDEN-TARTELETTE

SCHWARZWURZEL | SUSSHOLZ | PETERSILIEN-ESSENZ

BELVEDERE SAUERTEIGBROT | DINKELBRIOCHE | BUTTER MIT WALDHONIG

CEVICHE VON DER SCHWYZER LACHSFORELLE
ORANGEN VINAIGRETTE | KAROTTEN | EINGELETE ZWIEBELN

POCHIERTES BIO-LANDEI VOM WANDELENHOF AUS KERNS
PILZE | CONCHIGLIONI-PASTA | GERAUCHERTE DASHI-ESSENZ

SCHWEIZER ZANDERFILET
BEURRE BLANC MIT SALBEI | MONCHSBART | TOPINAMBUR

RANDEN-MILLEFEUILLE
FORELLEN- & SAIBLINGSKAVIAR AUS DER REGION | LIEBSTOCKEL-VELOUTE

CARREE VOM MOLKENSAULI AUS STANS
TRUFFEL-VELOUTE | BBQ-PULLED PORK | STECKRUBE & APFEL

ENGELBERGER ALPKASE VOM UNTERTRUBSEE
QUITTE | ERDNUSS | DORRBIRNENPUREE

TONKABOHNEN-MOUSSE
MANDARINEN-ESSENZ | KARAMELL MIT ALPENSALZ | MINZE-GEL

AUSKLANG
FRIANDISES | PRALINEN

228
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MICHELIN
2023 GaultsMillau

«UBER ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN, DIE ALLERGIEN ODER INTOLERANZEN AUSLOSEN
KONNEN, INFORMIEREN SIE UNSERE MITARBEITENDEN GERNE AUF ANFRAGE.»

ALLE PREISE IN SCHWEIZER FRANKEN INKL. MWST.



